CATALOGUE MILLET / JEANTET-LAURENT

Le hasard a voulu que Dominique Millet (de la tonnellerie éponyme)
soit le voisin des beaux-parents d’Antoon Jeantet-Laurent !

Leurs rencontres lors desquelles ils ont partagé les mémes valeurs
humaines (savoir-étre) et artisanales (savoir-faire) sont a l'origine de ce
partenariat.

L’élevage est la continuité du terroir. C’est dans ce sens d’élever le
terroir afin de le mettre en valeur qu'’ils congoivent des barriques sinceres
dans la noble tradition.
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Chéne origine France, grains fins :

Futailles A (conseillé pour vins rouges)
Sélection influence majoritaire sessile. Chauffe adaptée « A »
> fruité, tension (graphite), générosité, longnenr

Futailles B (conseillé pour vins blancs)

Sélection influence majoritaire pédonculé. Chauffe adaptée « B »
> floral, tension (salinité), fraicheur, longuenr

225L 22 mmou 27 mm /228L 27 mm
300L 27 mm
400L 27 mm
500L 27 mm
600L 34 mm

Barriques Sélection spécifique forét domaniale de Russy

Conseillé pour élevage racé, distingué et long
> Rus sy A élégance et respect aromatique, grande finesse tannique, doucenr, velonté
> Russy B : égance et respect aromatique, tanins droits et précis, nervosité, soyenx

225L 22 mmou 27 mm /228L 27 mm

Chéne origine France, grains mi-fins :

Barriques C (conseillé pour élevage efficient)
Chéne Origine France, grains mi-fins. Chauffe adaptée « C »
=> légere torréfaction, enveloppant et structurant

225L 22 mmou 27 mm /228L 27 mm

Votre contact : Antoon Jeantet-Laurent - Partenaire/Consultant pour la tonnellerie Millet -
contact@jeantet-laurent.com - 06 11 87 88 71

Finition cercles fer, bonde silicone offerte

Tonnellerie MILLET - 39 route de Cavignac, La Giraude - 33133 Galgon, FRANCE
Tél: +33(0)5 57 74 34 33 - Fax: +33(0)5 57 74 34 16 - Email: contact@tonnelleriemillet.com
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